SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Codice:
14572
: Descrizione:
AR )

E: @ PEPERONCINI FRANTUMATI"ARCO" 250GR-BARAT

| i PEPERONCINO

il & Frantumato

DENOMINAZIONE DI VENDITA PEPERONCINO FRANTUMATO ARCO 250GR

ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO Frutti raccolti a maturazione completa, essicati, ripuliti e
frantumati. Durante la vagliatura viene eliminato il 10%
minimo di semi.

PROVENIENZA MATERIA PRIMA India - Cina

ALLERGENI Nel prodotto: no
Il prodotto puo contenere tracce di sedano, arachide,
mandorle per contaminazione all'origine.

Presenza nella linea di lavorazione e nel sito di produzione
-Senape e prodotti a base di senape

-Sesamo e prodotti a base di sesamo

-Anidride solforosa e solfiti in concentrazione

superiori a 10mg/kg espressi come SO2

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Granulometria: 90 min g/100 g
Peso specifico: 320 min g/litro
Impurita: 1 max g/litro
Perdita di Peso all'essicamento:12 max g/100g a 105°C
su campione di 5g
Water Activity: 0,7 max aW
Olio Volatile: N.A. min m|/100 g
Ceneri totali : 10 max g/100 g
Ceneri Ac. Ins.: 2 max g/100 g
METALLI PESANTI, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Piombo(Pb) e Cadmio(Cd): entro i limiti massimi previsti
da REG.1881/2006 suc.

S02: 10 max mg/Kg dose massima espressa come SO2
MICOTOSSINE

Aflatossina B1: 5 max ppb

Aflatossine tot B1+B2+G1+G2: 10 max ppb

Ocratossina A: 20 max ppb

RESIDUI DI FITOSANITARI: Entro i limiti di residui (LMR)
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CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE previsti dal Regolamento Europeo n.396/05, n.178/2006,
n.149/2008 e successivi.
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  Salmonella: assente in 25g/ufc

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

oGM

CONSERVAZIONE
TMC (DURABILITA)

IMBALLO SECONDARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

N°STRATI PER PALLET
MARCHIO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE
DATA CONFERMA SCHEDA

Sapore: caratteristico, piccante

Colore: da rosso intenso a rosso scuro.l semi sono di colore
giallo

Odore: caratteristico, pungente

Grado di Scoville: variabile 30.000-40.000 SHU

(Scoville Heat Units)

Prodotto ottenuto senza l'impiego di organismi geneticamente
modificati e/o prodotti derivati

Conservare in ambiente fresco, asciutto, poco illuminato.
3 anni

Barattolo in PET1 completo di tappo in PP5 bi-spargitore
e liner sigillo salvaroma.

Cartone

0,250 kg

0,350 kg

n.4

n.96

n.24

n.4

ARCO

8026053145729

8026053601867

09042200

Via Rossaro, 2 24047 Treviglio (BG)

02/04/2024

05/04/2024
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